


แบบประเมินมาตรฐานคุณภาพระบบบริการอนามัยสิ่งแวดล้อม 
องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น (Environmental Health Accreditation : EHA) 

 

ประเด็นงานท่ี 1.2  การจัดการสุขาภิบาลอาหารในตลาด (ตลาดประเภทท่ี 1 : ตลาดสด/ ตลาดประเภทท่ี 2 : ตลาด
นัด) รหัสการรับรอง EHA : 1002  

 

องค์ประกอบท่ี 6 การจัดการกระบวนการ คะแนนเต็ม 100 คะแนน 
 

ข้อกำหนดเงื่อนไขการ “ผ่าน” เกณฑ์การประเมินกระบวนการจัดการสุขาภิบาลอาหารในตลาด 
 

ผ่าน มีการดำเนินงานตามแผนภูมกิารทำงาน ต้ังแต่ข้ันตอนท่ี 1 – 7 มีคะแนนรวมต้ังแต่ 60 คะแนนข้ึนไป  

ไม่ผ่าน ไม่สามารถดำเนินการได้ตามเง่ือนไขท่ีกำหนด 

 
ตารางแสดงการแจกแจงคะแนนกระบวนการ การจัดการสุขาภิบาลอาหารในตลาด 
ประเภทตลาด (Setting) ท่ีตรวจประเมิน  P1 : ตลาดสด 

P2 : ตลาดนัด 
 

ขั้นตอนที่ กระบวนการ ผลการประเมิน หลักฐาน คะแนนเต็ม 

กระบวนการการจัดการสุขาภิบาลอาหาร “ตลาดประเภทที่ 1: ตลาดสด” (P1) 
ระยะเตรียมการ 

1 กำหนดผู้รับผิดชอบ  มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. คำสั่งแต่งต้ังผู้รับผิดชอบและ
ผู้เกี่ยวข้องเป็นคณะทำงาน
ด้านสุขาภิบาลอาหาร (5 
คะแนน) 

2. ผู้รับผิดชอบจบการศึกษา
ทางด้านวิทยาศาสตรบัณฑิต
หรือสาธารณสุขศาสตร
บัณฑิต และ มปีระสบการณ์
ในการทำงานด้านสุขาภิบาล
อาหาร อย่างน้อย 1 ปี (2 
คะแนน) 

3. ผ่านการอบรมด้านสุขาภิบาล
อาหาร เช่น หลักสูตร FSI 
หรือ BFSI อย่างน้อย 1 คน 
หรือ มีใบรับรองวิชาชีพตาม
กฎหมาย (3 คะแนน)  

10 

ระยะดำเนินการ 
2 สำรวจ จัดทำฐานข้อมูล 

และวิเคราะห์สถานการณ์ 
ด้านสุขาภิบาลอาหาร 
(ตลาดสด) 

 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีทะเบียนข้อมูลตลาด
ประเภทท่ี 1 ท่ีถูกต้อง
ตรวจสอบได้ และเป็นปัจจุบัน 
(7 คะแนน) ประกอบด้วยข้อมูล 
- ชื่อ/ท่ีอยู่ตลาดประเภทท่ี 1  

15 



 
 

 

ขั้นตอนที่ กระบวนการ ผลการประเมิน หลักฐาน คะแนนเต็ม 

- ชื่อ/ท่ีอยู่ผู้ประกอบกิจการ 
2. มีฐานข้อมูลทะเบียนตลาด

ประเภทท่ี 1 โดย2.1 จัดทำ
เป็นแฟ้มข้อมูล หรือ จัดเก็บใน 
word/excel (3 คะแนน)  

   2.2 จัดเก็บในระบบ 
Foodhandler ของกรม
อนามัย (5 คะแนน) 

3 ตรวจการอนุญาต/การแจ้ง
ประกอบกิจการ 

 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีข้อบัญญัติท้องถ่ินเร่ือง การ
ตรวจอนุญาตประกอบ
กิจการ (5 คะแนน)  

2. มีทะเบียนตลาดประเภทท่ี 1 
ท่ีขออนุญาตหรือต่ออายุ
ใบอนุญาต โดย  

   2.1 จัดทำเป็นแฟ้มข้อมูล หรือ 
จัดเก็บใน word/excel (3 
คะแนน)  

   2.2 จัดเก็บในระบบ 
Foodhandler ของกรม
อนามัย (5 คะแนน) 

3. มีเอกสารการตรวจ
สุขลักษณะตามแบบฟอร์ม
มาตรฐานด้านสุขาภิบาล
อาหาร ของกรมอนามัย หรือ
ตามท่ีกฎหมายกำหนดครบ
ทุกแห่งท่ีขออนุญาต (7 
คะแนน) และคิดคะแนนตาม
สัดส่วนของการตรวจสถาน
ประกอบการท่ีขออนุญาต 

หมายเหต ุ: การตรวจ
สุขลักษณะเพื่ออนุญาต ดู
ข้อบัญญัติท้องถ่ิน/
กฎกระทรวง/พ.ร.บ.สธ.ฯ
ประกอบการพิจารณา 

20 

4 การพัฒนาศักยภาพ ผู้
ประกอบกิจการ/ ผู้สัมผสั
อาหาร 

 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีโครงการอบรมผู้ประกอบ
กิจการ/ผู้สัมผัสอาหาร (5 
คะแนน)  

2. มีการจัดการอบรมผู้ประกอบ
กิจการ/ผู้สัมผัสอาหาร/
ผู้ขายของ/ผู้ช่วยขายของ 
อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง (5 
คะแนน) 

15 



 
 

 

ขั้นตอนที่ กระบวนการ ผลการประเมิน หลักฐาน คะแนนเต็ม 

3. แจ้งแผนการจัดอบรมและ
ทะเบียนผู้ผ่านการอบรมบน 
Foodhandler ของกรม
อนามัย (5 คะแนน) 

ระยะติดตามผลการดำเนินงาน 

5 การเฝ้าระวัง/สุ่มประเมิน
สถานประกอบกิจการ 

 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีหลักฐานการเฝา้ระวัง/สุ่ม
ประเมินตลาดประเภทท่ี 1 
ท้ังด้านทางกายภาพ และ
ชีวภาพ เชน่ ตัวอย่างอาหาร 
ภาชนะ มือผู้สัมผัสอาหาร 
และมือผู้ขายของ/มือผู้ช่วย
ขายของ ในรูปแฟ้มเอกสาร/
ไฟล์ word, excel, power 
point เพื่อตรวจสอบการ
รักษาสภาพ/มาตรฐาน อย่าง
น้อย ปีละ 1 ครั้ง ของตลาด
ประเภทท่ี 1 ท่ีอนุญาต  

    - ครอบคลุมไม่น้อยกว่าร้อย
ละ 30 (15 คะแนน)  

    - ครอบคลุมร้อยละ 20 (12 
คะแนน) 

    - ครอบคลุมร้อยละ 10 (10 
คะแนน) 

2. มีการสื่อสารความเสี่ยง/
เผยแพร่ประชาสัมพันธ์/
เตือนภัย ด้านการบริโภค
อาหารผ่านช่องทาง
สาธารณะ (5 คะแนน) 

3. มีการสรุปและเผยแพร่
รายงานสถานการณ์เฝา้
ระวัง/สุ่มประเมินด้าน
สุขาภิบาลอาหาร รวมถึง
สถานการณ์ของโรคอาหาร
และน้ำเป็นสื่อ (อุจจาระร่วง 
อาหารเป็นพิษ อหิวาตกโรค) 
ท่ีเกิดข้ึนในพื้นท่ีท่ีเป็น
ปัจจุบัน (5 คะแนน) 

25 

6 การจัดการข้อร้องเรียน/เหตุ
รำคาญ 

 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีช่องทางการร้องเรียน/เหตุ
รำคาญ (2 คะแนน) 
2. มีแนวทางหรือมาตรการป้องกัน
การจัดการข้อร้องเรียน/เหตุ
รำคาญ (3 คะแนน) 

5 



 
 

 

ขั้นตอนที่ กระบวนการ ผลการประเมิน หลักฐาน คะแนนเต็ม 

7 สรุปผล/สถานการณ์การ
ดำเนินงาน (ตลาดประเภทท่ี 
1 ตลาดสด) 

 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีรายงานสรุปผล/สถานการณ์  
การดำเนินงานฯ หรือ  
แฟ้มรวบรวมผลงาน (7 คะแนน) 
2. เอกสารข้อเสนอแนะจากการ
ดำเนินงานด้านสุขาภิบาลอาหาร
ต่อผู้บริหาร (3 คะแนน) 

10 

รวม 100 

กระบวนการการจัดการสุขาภิบาลอาหาร “ตลาดประเภทที่ 2: ตลาดนัด” (P2) 
ระยะเตรียมการ 

1 กำหนดผู้รับผิดชอบ  มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. คำสั่งแต่งต้ังผู้รับผิดชอบและ
ผู้เกี่ยวข้องเป็นคณะทำงาน
ด้าน สุขาภิบาลอาหาร (5 
คะแนน) 

2. ผู้รับผิดชอบจบการศึกษา
ทางด้านวิทยาศาสตรบัณฑิต
หรือสาธารณสุขศาสตร
บัณฑิต และ มปีระสบการณ์
ในการทำงานด้านสุขาภิบาล
อาหาร อย่างน้อย 1 ปี (2 
คะแนน) 

3. ผ่านการอบรมด้านสุขาภิบาล
อาหาร เช่น หลักสูตร FSI 
หรือ BFSI อย่างน้อย 1 คน 
หรือ มีใบรับรองวิชาชีพตาม
กฎหมาย (3 คะแนน) 

10 

ระยะดำเนินการ 
2 สำรวจ จัดทำฐานข้อมูล 

และวิเคราะห์สถานการณ์ 
ด้านสุขาภิบาลอาหาร 
(ตลาดนัด) 

 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีทะเบียนข้อมูลตลาด
ประเภทท่ี 2 ท่ีถูกต้อง
ตรวจสอบได้ และเป็นปัจจุบัน 
(7 คะแนน) ประกอบด้วยข้อมูล 

    - ชื่อ/ท่ีอยู่ตลาดประเภทท่ี 2  
    - ชื่อ/ท่ีอยู่ผู้ประกอบกิจการ 
2. มีฐานข้อมูลทะเบียนตลาด

ประเภทท่ี 2 โดย 2.1 จัดทำ
เป็นแฟ้มข้อมูล หรือ จัดเก็บใน 
word/excel (3 คะแนน) 2.2 
จัดเก็บในระบบFoodhandler 
ของกรมอนามัย (5 คะแนน) 

 

3 ตรวจการอนุญาต/การแจ้ง
ประกอบกิจการ 

 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีข้อบัญญัติท้องถ่ินเร่ือง การ
ตรวจอนุญาตประกอบ
กิจการ (5 คะแนน)  

2. มีทะเบียนตลาดประเภทท่ี 2 

20 



 
 

 

ขั้นตอนที่ กระบวนการ ผลการประเมิน หลักฐาน คะแนนเต็ม 

ท่ีขออนุญาตหรือต่ออายุ
ใบอนุญาต โดย 2.1 จัดทำ
เป็นแฟ้มข้อมูล หรือ จัดเก็บ
ใน word/excel (3 คะแนน) 
2.2 จัดเก็บในระบบ 
Foodhandler ของกรม
อนามัย (5 คะแนน) 

3. มีเอกสารการตรวจ
สุขลักษณะตามแบบฟอร์ม
มาตรฐานด้านสุขาภิบาล
อาหาร ของกรมอนามัย หรือ
ตามท่ีกฎหมายกำหนดครบ
ทุกแห่งท่ีขออนุญาต (7 
คะแนน) และคิดคะแนนตาม
สัดส่วนของการตรวจสถาน
ประกอบการท่ีขออนุญาต  

หมายเหต ุ: การตรวจ
สุขลักษณะเพื่ออนุญาต ดู
ข้อบัญญัติท้องถ่ิน/
กฎกระทรวง/พ.ร.บ.สธ.ฯ
ประกอบการพิจารณา 

4 การพัฒนาศักยภาพผู้
ประกอบกิจการ/ผู้สัมผัส
อาหาร 

 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีโครงการอบรมผู้ประกอบ
กิจการ/ผู้สัมผัสอาหาร (5 
คะแนน)  

2. มีการจัดการอบรมผู้ประกอบ
กิจการ/ผู้สัมผัสอาหาร/
ผู้ขายของ/ผู้ช่วยขายของ 
อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง (5 
คะแนน) 

3. แจ้งแผนการจัดอบรมและ
ทะเบียนผู้ผ่านการอบรมบน 
Foodhandler ของกรม
อนามัย (5 คะแนน) 

15 

ระยะติดตามผลการดำเนินงาน 
5 การเฝ้าระวัง/สุ่มประเมิน

สถานประกอบกิจการ 
 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีหลักฐานการเฝา้ระวัง/สุ่ม
ประเมินตลาดประเภทท่ี 2 
ท้ังด้านทางกายภาพ และ
ชีวภาพ เชน่ ตัวอย่างอาหาร 
ภาชนะและมือผูส้ัมผสั
อาหาร ในรูปแฟ้มเอกสาร/
ไฟล์ word, excel, power 
point เพื่อตรวจสอบการ

25 



 
 

 

ขั้นตอนที่ กระบวนการ ผลการประเมิน หลักฐาน คะแนนเต็ม 

รักษาสภาพ/มาตรฐาน อย่าง
น้อย ปีละ 1 ครั้ง ของตลาด
ประเภทท่ี 2 ท่ีอนุญาต 

    - ครอบคลุมไม่น้อยกว่าร้อย
ละ 30 (15 คะแนน)  

    - ครอบคลุมร้อยละ 20 (12 
คะแนน)  

    - ครอบคลุมร้อยละ 10 (10 
คะแนน) 

2. มีการสื่อสารความเสี่ยง/
เผยแพร่ประชาสัมพันธ์/
เตือนภัย ด้านการบริโภค
อาหารผ่านช่องทาง
สาธารณะ (5 คะแนน) 

3. มีการสรุปและเผยแพร่
รายงานสถานการณ์เฝา้
ระวัง/สุ่มประเมินด้าน
สุขาภิบาลอาหาร รวมถึง
สถานการณ์ของโรคอาหาร
และน้ำเป็นสื่อ (อุจจาระร่วง 
อาหารเป็นพิษ อหิวาตกโรค) 
ท่ีเกิดข้ึนในพื้นท่ีท่ีเป็น
ปัจจุบัน (5 คะแนน) 

6 การจัดการข้อร้องเรียน/เหตุ
รำคาญ 

 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีช่องทางการร้องเรียน/เหตุ
รำคาญ (2 คะแนน) 
2. มีแนวทางหรือมาตรการป้องกัน
การจัดการข้อร้องเรียน/เหตุ
รำคาญ (3 คะแนน) 

5 

7 สรุปผล/สถานการณ์การ
ดำเนินงาน (ตลาดประเภทท่ี 
2 ตลาดนัด) 

 มีการดำเนินการ 
 ไม่มีการดำเนินการ 

1. มีรายงานสรุปผล/สถานการณ์  
การดำเนินงานฯ หรือ  
แฟ้มรวบรวมผลงาน (7 คะแนน) 
2. เอกสารข้อเสนอแนะจากการ
ดำเนินงานด้านสุขาภิบาลอาหาร
ต่อผู้บริหาร (3 คะแนน) 

10 

รวม 100 

 
 
 
 
 
 



 
 

 

องค์ประกอบท่ี 7 การวัดผลลัพธ์ คะแนนเต็ม 100 คะแนน 
ผลลัพธ์ คือ ร้อยละของตลาด (ตลาดประเภทท่ี 1 : ตลาดสด, ตลาดประเภทท่ี 2: ตลาดนัด) ท่ีขออนุญาตประกอบ
กิจการถูกต้องตามท่ีกฎหมายกำหนด และผ่านเกณฑ์มาตรฐานด้านสุขาภิบาลอาหาร 

รายการ อปท.ประเมินตนเอง จำนวน (แห่ง) 

1. จำนวนตลาดทั้งหมดในพื้นท่ีรับผิดชอบขององค์กรปกครองส่วนท้องถ่ิน 

ตลาดประเภทท่ี 1 : ตลาดสด   

ตลาดประเภทท่ี 2 : ตลาดนัด   

2. จำนวนตลาดที่ได้รับอนุญาตและผ่านเกณฑ์มาตรฐานกรมอนามัยหรือที่กฎหมายกำหนด 

ตลาดประเภทท่ี 1 : ตลาดสด   

ตลาดประเภทท่ี 2 : ตลาดนัด   

คะแนนที่ได้ 
C2 × 100 

C1 

หมายเหต ุหลักฐานแนบการประเมิน ได้แก่ 
1. ผู้ตรวจประเมินลงพื้นท่ีสุ่มประเมินตลาด (ตลาดประเภทท่ี 1: ตลาดสด, ตลาดประเภทท่ี 2: ตลาดนัด) 
2. ทะเบียนการขออนุญาตประกอบกิจการของตลาด (ตลาดประเภทท่ี 1: ตลาดสด, ตลาดประเภทท่ี 2: ตลาดนัด) 
3. ทะเบียน/ฐานข้อมูล (ตลาดประเภทท่ี 1: ตลาดสด/ ตลาดประเภทท่ี 2: ตลาดนัด) ท่ีผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 

ด้านสุขาภิบาลอาหาร 

 
วิธีคำนวณคะแนนองค์ประกอบท่ี 6 การจัดการกระบวนการ    

P1 = คะแนนกระบวนการ การจัดการสุขาภิบาลอาหาร “ตลาดประเภทท่ี 1: ตลาดสด”  
P2 = คะแนนกระบวนการ การจัดการสุขาภิบาลอาหาร “ตลาดประเภทท่ี 2: ตลาดนัด” 
N = จำนวนประเภทตลาด (Setting) ท่ีตรวจประเมิน 

คะแนนท่ีได้ =      P1 + P2     × 100 
           N 

วิธีคำนวณคะแนนองค์ประกอบท่ี 7 การวัดผลลัพธ์    
C1 = จำนวนตลาดท้ังหมดในพื้นท่ีรับผิดชอบขององค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น 
C2 = จำนวนตลาดท่ีได้รับอนุญาตและผ่านเกณฑ์มาตรฐานกรมอนามัยหรือท่ีกฎหมายกำหนด 

           คะแนนท่ีได้ =      C2     × 100 
       C1 

 
สรุปผลการประเมิน 

หัวข้อการประเมิน ร้อยละคะแนนที่ได้ 

องค์ประกอบท่ี 1 – 5 ใช้ผลการประเมินมาตรฐานการปฏิบัติราชการขององค์กรปกครอง 
ส่วนท้องถ่ิน (LPA) 

 

 
หัวข้อการประเมิน คะแนนเต็ม คะแนนท่ีได้ ร้อยละ 

องค์ประกอบท่ี 6 การจัดการกระบวนการ 100   



 
 

 

องค์ประกอบท่ี 7 การวัดผลลัพธ ์ 100  

คะแนนรวม 200  

สรุปผลการประเมิน : ................................. 

หมายเหต ุ
LPA ต่ำกว่า 60            คะแนน EHA ต่ำกว่า 60            ไม่ผ่านเกณฑ์ 
LPA ร้อยละ 60 ข้ึนไป คะแนน EHA  ร้อยละ 60-69 ผ่านเกณฑ์พ้ืนฐาน 
LPA ร้อยละ 60 ข้ึนไป คะแนน EHA  ร้อยละ 70-79 ผ่านเกณฑ์ดี 
LPA ร้อยละ 80 ข้ึนไป คะแนน ร้อยละ 80 ข้ึนไป            ผ่านเกณฑ์ดีมาก (เกียรติบัตร) 
 


